
Colare la gelatina su ogni cavità con lo speciale colino inox (vedi pagina 97).
Pour the jelly in each single mould using the special piston funnel (see page 97).

Una volta raffreddato il prodotto, rovesciare lo stampo sopra una bacinella 
contenente zucchero.
Once cooled the product turn the mould upside down in a sugar basin.

Con la vostra fantasia potete realizzare ottime gelatine alla frutta di diverse colorazioni. You can producer with your fantasy excellent and many-coloured jellies.
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PZ./PCS.
3 x 8 = 24

3 x 8 = 24

3 x 8 = 24

3 x 8 = 24

3 x 8 = 24

MISURA/SIZE
45 x 18 x 15

40 x 26 x 15

34 x 30 x 18

Ø 27 x h 13,5

Ø 30 x h 11

FORMA/SHAPE
Fetta Arancio / Lemonslice

Pera / Pear

Cuore / Heart

Mezzasfera / Halfphere

Bon Bon / Pastille

CODICE/ITEM
SG 01
SG 02
SG 03
SG 04
SG 05

PZ./PCS.
3 x 8 = 24

3 x 8 = 24

3 x 8 = 24

3 x 8 = 24

MISURA/SIZE
Ø 30 x h 24

33 x 23 x 18

36 x 30 x 20

35 x 25 x 20

FORMA/SHAPE
Mora / Berry

Ananas / Pineapple

Fragola / Strawberry

Pesca / Peach

CODICE/ITEM
SG 06
SG 07
SG 08
SG 09

SG 03SG 02SG 01 SG 06SG 05SG 04 SG 09SG 08SG 07

Stampi per gelatine, in puro silicone alimentare, 
per la realizzazione di gelatine alla frutta, fondenti, ecc.
Telaio in plastica.
Silicone moulds for fruit jelly, fondant, etc.
Plastic frame.

Dimensione placca
Moulds dimension 18x33,5 cm.

JELLYFLEX
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Semifreddi

CROSTATA
FLAN PAN

SFT424/Y Ø 240  h 30 mm
Ø 9,45  h 1,18 inch.

SFT426/Y Ø 260  h 30 mm
Ø 10,24  h 1,18 inch.

SFT428/Y Ø 280  h 30 mm
Ø 11,02  h 1,18 inch.

PLUM CAKE
PLUM CAKE

SFT326/Y 240x105  h 65 mm
9,45x4,13  h 2,56 inch.

SFT330/Y 260x100  h 70 mm
10,24x3,94  h 2,76 inch.

Per dolci, crostate, torte salate, pizze, torte, budini, brioches, sformati, sorbetti, gelati, mousse di frutta o verdure... Si puliscono semplicemente sotto un getto di acqua
calda, con l’aiuto di una spugna o in lavastoviglie.

Gli stampi sono forniti di un anello brevettato, con le stesse caratteristiche dello stampo, che rende il suo bordo rigido. Assicurarsi che l’anello sia ben fissato allo stampo
prima di utilizzarlo e toglierlo prima dell’operazione di sformatura. Per una manutenzione ottimale spolverizzare lo stampo con farina, cacao o zucchero a velo prima dell’uso.

For cakes, jam tarts, savoury flans, pizzas, puddings, buns, sorbets, fruit or vegetable mousses…They can be
easily cleaned with a sponge under a jet of hot water or in the dishwasher.

The moulds are provided with a patented ring, with the same characteristics as the moulds, giving them a stiff
edge. Ensure that the ring is well fixed to the mould before using it and remove it before turning out.  You are
advised to dust the mould with flour, cocoa powder or icing sugar before use. 

TONDO
ROUND

SFT118/Y Ø 180  h 40 mm
Ø 7,09  h 1,57 inch.

SFT120/Y Ø 200  h 40 mm
Ø 7,87  h 1,57 inch.

SFT122/Y Ø 220  h 42 mm
Ø 8,66  h 1,65 inch.

SFT124/Y Ø 240  h 42 mm
Ø 9,45  h 1,65 inch.

SFT126/Y Ø 260  h 45 mm
Ø 10,24  h 1,77 inch.

SFT128/Y Ø 280  h 47 mm
Ø 11,02  h 1,85 inch.

PIZZA
PIZZA PAN

SFT228/Y Ø 280  h 20 mm
Ø 11,02  h 0,79 inch.

CIAMBELLA
SAVARIN CAKE

SFT224/Y Ø 240  h 60 mm
Ø 9,45  h 2,36 inch.

CUORE
HEART

SFT210/Y 220x218  h 30 mm
8,66x8,58  h 1,18 inch.

STELLA GRANDE
BIG STAR

SFT202/Y Ø 260  h 50 mm
Ø 10,24  h 1,97 inch.

STELLA PICCOLA
SMALL STAR

SFT201/Y Ø 260  h 40 mm
Ø 10,24  h 1,57 inch.

RETTANGOLARE
BAKE & ROASTE

SFT300/Y 280x220  h 40 mm
11,02x8,66  h 1,57 inch.

PLUM CAKE FIORE
LOAFPANFLEURDELYS

SFT730/Y 300x145  h 80 mm
11,80x5,70  h 3,15 inch.

MARGHERITE
DAISYPAN

SFT302/Y 280x215  h 50 mm
11,02x8,47  h 1,97 inch.

METEORA
STAR BUNDT FORM

SFT600/Y Ø 240  h 100 mm
Ø 9,45 h 3,94 inch.

FIORE ALTO
FLEUR DE LYS GRAND 
HAUTEUR

SFT722/Y Ø 220 h 100 mm
Ø 8,66 h 3,94 inch.

ROSA
ROSE

SFT251/Y Ø 220 h 100 mm
Ø 8,66 h 3,94 inch.

TRY ME
TRY ME

SFT514/Y Ø 140 h 50 mm
Ø 5,60 h 2,00 inch.

BRIOCHE
BRIOCHE

SFT522/Y Ø 220 h 80 mm
Ø 8,66 h 3,15 inch.

FIORE BASSO
FLEUR DE LYS BASSE

SFT726/Y Ø 260 h 80 mm
Ø 10,24 h 3,15 inch.

GIRASOLE
SUNFLOWERS

SFT252/Y Ø 260 h 70 mm
Ø 10,24 h 3,76 inch.

ORSETTO
TEDDY BEAR

SFT204/Y 290x200  h 60 mm
11,42x7,87  h 2,36 inch.

PINO
PINO

SFT203/Y 280x200  h 40 mm
11,02x7,87  h 1,57 inch.

GUGELHOPF
GUGELHOPF

SFT250/Y Ø 220  h 110 mm
Ø 8,66  h 4,33 inch.

MARGHERITA
MARGUERITE

SFT220/Y Ø 220  h 45 mm
Ø 8,66  h 1,77 inch.

UNIFLEX

ANELLO DI SICUREZZA   SAFE RING
In dotazione con tutti gli UNIFLEX. 
Può andare in forno e/o in abbattitore. 
Identifica i siliconi Martellato, detentrice del brevetto.
Enclosed at every UNIFLEX. 
Can be backed and/or freezed, characterize the
Martellato silicons pattern’s holder.
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