


geschmiedete Messer
Professional German Knives

Die Griffe aus POM-Kunststoff sind vernietet
und verschweif3t, damit keine Hohlrdume
entstehen und sind absolut hygienisch sauber
mit der Klinge verbunden. Die geschmiedeten
Klingen sind aus Chrom-Molybdén-Vanadium-
Stahl (Werkstoff 1.4116, bzw. DIN
x50CrMoV15).

Pflegehinweise fir Messer finden Sie im
Serviceteil.

These classically forged top of the range
German knives must simply rate among the
best in the world, combining quality with
comfort and balance.

Made of high grade Molybdenum Vanadium
stainless steel with a blade hardness of 56
HRC (Rockwell). They are highly corrosion
resistant, with one piece drop forged blades,
bolster and tang, the blades of which are
precision taper-ground, with riveted black
POM handles.

Messer 3600 Knives

¢ Solinger Spitzenqualitdte made in Solingen,Germany
e geschmiedete Klingen e long lasting cutting edge

¢ mit POM-Griffen * very well balanced and

* schwere Profiqualitat comfortable

* Messerhéarte 56 HRC ¢ superb quality

¢ spulmaschinenfest e can be sterilised

Kochmesser

zur Schneide hin besonders diinn geschliffen,
daher nur zum Schneiden und nicht zum
Hacken verwenden

Cooks Knife

N

Art-Nr. Klingenlédnge Klingenlange Lénge gesamt
Part No. Blade Blade Total Length
cm Zoll/inch cm
3600/150 15,5 6" 28
3600/200 21 814" 34
3600/250 255 10" 39
3600/300 31 12%" 45

Schal- /Tourniermesser Art-Nr. Klingenlédnge Klingenlange Lénge gesamt
. x Part No. Blade Blade Total Length
Multlwerl_(zeug zum Schélen, Entkernen M cm Zoll/ inch cm
und Verzieren 3626/070 7 2340 18
Peeling/Turning Knife
Gemiusemesser Art-Nr. Klingenlange Klingenldnge Lange gesamt
) Part No. Blade Blade Total Length
Paring Knife M cm Zoll/inch cm
3601/090 9 312" 20
faleo 3 Art-Nr. Klingenlédnge Klingenldnge Lange gesamt
.S Ple /Offl_cemes§er . Part No. Blade Blade Total Length
ideal zum Schneiden, Schalen und Verzieren M cm Zoll/inch cm
Vegetable/Utility Knife 3602/090 8.5 3% 19
8 y 3602/100 10 4" 21
3602/120 11,5 475" 22,5
Buntschneidemesser Art-Nr. Klingenlédnge Klingenldnge Lange gesamt
Part No. Blad Blad Total Length
zur Herstellung von dekorativen Riffelscheiben M art No. c‘;e zO||é/lir$ch o acn?ng
aus Obst, Gemuse, Kése oder Butter 3615/110 10,5 4" 21
Garnishing/Decorating Knife
Ausbeinmesser Art-Nr. Klingenlédnge Klingenlange Lé&nge gesamt
Part No. Blad Blad Total Length
Zum geziselten Herauslésen von Knochen, : anttio Came Zoll?inech © acr:ng
Fett und Sehnen. 3640/130 13 514" o5
Boning Knife 3640/160 15 6" 27
Fischfiliermesser Art-Nr. Klingenlédnge Klingenlange Lénge gesamt
Part No. Bl Bl Total Length
durch die flexible Klinge lassen sich Haut und artNo odeDade  Towlteng
_Graten sauber von Elelsch und Fisch ablésen, l. ” 3638/170 17,5 7 30
ideal auch zum Filetieren
Filleting Knife
3 Art-Nr. Klingenlange Klingenldnge Lange gesamt
FlelSChmesser ﬂ Part No. Blade Blade Total Length
Carving Knife ‘| cm Zoll/inch cm
3617/190 19 7vR" 31

Alle Preise zuzlglich gesetzlicher Umsatzsteuer. All prices exclude VAT.



geschmiedete Messer

Professional German Knives

Art-Nr. Klingenldnge Klingenldnge Lange gesamt

Part No. Blade Blade Total Length
cm Zoll/inch cm

3618/210 21 812" 33

3618/260 26,5 10%2" 38

x3

4 ontacto

Schinkenmesser
mit Wellenschliff

besonders flr das Tranchieren von Braten
mit fester Kruste

Slicer/Carving Knife
serrated

Art-Nr. Zinkenlange  Zinkenldnge Léange gesamt
Part No. Prongs Length Prongs Length Total Length

cm Zoll /inch cm
3605/150 9 6" 28
3605/200 9 8" 32

Fleischgabel

mit gebogenen Zinken, ideal auch zum Wenden
von Bratgut in der Pfanne

Fork

with curved prongs

Art-Nr. Zinkenléange  Zinkenlédnge Lange gesamt Tranchiergabel
Part No. Prongs Length Prongs Length Total Length . Zinki

e Zoll/inch - mit geraden Zinken
3604/150 12 6" 28 Fork
3604/170 il 7,, 05 with straight prongs
3604/200 17 8 33
AladG Tranchiergarnitur
Part No.
3630/002

Set bestehend aus 3604/150 und 3612/200 in Geschenk-

verpackung.

Carving Set
3604/150 and 3612/200 gift boxed

Art-Nr. Klingenlédnge Klingenldnge Lange gesamt

Part No. Blade Blade Total Length
cm Zoll/inch cm
3612/200 20,5 8" 33
3612/220 22 9" 35,5
3612/260 255 10" 38

Tranchiermesser
leichtes Tranchieren durch diinne Klinge
und glatte Schneide

Slicer/Carving Knife

Art-Nr. Klingenlange Klingenldnge Lange gesamt Schinkenmesser

Part No. Blade Blade Total Length . .
— Zoll /inch — m Iange_, sct}lankeTranchlerkIlnge

3614/150 15 6" o7 iy speziell fir groBe Schinken

3614/300 31 121%" 45 Slicer

Art-Nr.  Klingenlange Klingenldnge Lange gesamt

Part No. Blade Blade Total Length b.aChsrlnesse dl'“ Kii fach
om Zoll /inch om “"ﬂ it extra langer, dinner Klinge zum fachge-

3616/320 30 100 435 rechten Filetieren von Lachs.

Salmon Knife
flexible

Art-Nr.  Klingenlange Klingenbreite Klingenlédnge

Part No. Blade Blade Width Blade Length
cm cm Zoll/inch
3686/400 40 2,9 16"

—

Wurst-/ Gyrosmesser
Slicer/Kebab Knife

Alle Preise zuzlglich gesetzlicher Umsatzsteuer. All prices exclude VAT.



geschmiedete Messer
Professional German Knives

i i i Art-Nr. Spatelmaf Lange gesamt
P_alet_te ml_t flexibler Klinge alse il Totel Longth
mit flexibler Klinge 0 ﬂ - &
Palette Knife 3650/260 26 x 3,5 39,5
flexible

_ 2 i Art-Nr.  Klingenlange Klingenlénge Lange gesamt

Tomaten-/ _Kasemesser mit Part No. Blade Blade Total Length
Wellenschliff cm Zoll/inch cm
die Klinge mit Wellenschliff durchschneidet 3627130 12,5 5" 23

Tomaten ohne Zerquetschen; leichte Aufnahme M

von Tomaten. und Kasescheiben mit den zwei
vorderen Zinken

Tomato Knife

serrated
A Art-Nr. Klingenlange Klingenbreite Klingenlénge
K.aseme.ss?r . Part No. Blade Blade Width  Blade Length
die dekorative Atzung verhindert das w - - Zoll /inch
Festkleben der Kéasescheiben an der Klinge 3690/310 30 35 111"
Cheese Knife
the etching prevents cheese from adhering
to the blade
o Art-Nr.  Klingenlange Klingenbreite Klingenléange
K_aseme_ssg:r . Part No. Blade Blade Width  Blade Length
die dekorative Atzung verhindert das -~ . Zoll /inch
Festkleben der Kasescheiben an der Klinge ﬂ 3680/320 355 35 14"
Cheese Knife o
the etching prevents cheese from adhering
to the blade
Ka Art-Nr. Klingenlédnge Klingenlange L&nge gesamt
. S.e mes..ser . Part No. Blade Blade Total Length
mit feinem Sageschliff, . 7ol /inch o
die gelochte Klinge verhindert das Festkleben 3633/140 14 51" o5
der Késescheiben; leichtes Aufnehmen der ﬂ 2
Scheiben durch zwei Zinken
Cheese Knife
finely serrated
Brt')tchenmesser Art-Nr. Klingenldnge Klingenldnge  Lange gesamt
Part No. Blad Blad Total Length
der feine Wellenschliff durchsagt leicht die anto ;ne Zoll?ir?ch © acrsng

knusprige Brétchenkruste M 3636/130 13 514" 23
Sandwich Knife

serrated

Brotmesser Art-Nr. Klingenlédnge Klingenlange Lé&nge gesamt

. - Part No. Blade Blade Total Length
der Wellenschliff ermdglicht das problemlose g

X cm Zoll/inch cm
Durchs9h_ne|den d_er Brotkruste und \ ﬂ 3620/200 205 8" 33
ebenmaBige Scheiben

Bread Knife

serrated

214 Alle Preise zuzliglich gesetzlicher Umsatzsteuer. All prices exclude VAT.



